
Prix nets / Net prices

PLATS / MAIN

FAUX-FILET GRILLÉ AU FOUR À CHARBON, SAUCE AU BEURRE ET FINES HERBES 
Char grilled sirloin, on a herb butter sauce and served with french fries

SAUMON MARINÉ À L'ÉRABLE ET AU SOJA, FUMÉ À CHAUD AU BOIS DE CHÊNE, AVEC PAK CHOÏ
Salmon marinated in maple and soy sauce, hot smoked over oak wood, served with Bok Choy

RISOTTO AUX GIROLLES ET TRUFFE NOIRE (V)
Risotto of chanterelles, black truffle (V)

ENTRÉES / STARTERS

TACOS DE THON À L'AVOCAT ET AU CITRON VERT (3 PIÈCES)
Tuna tacos with avocado and lime in crispy shells

SALADE DE SAISON D’AVANT SCÈNE
Pre Theather seasonnal Salad

VIANDE SÉCHÉE DU VALAIS
Cured beef from Valais with salad

MENU AVANT SCÈNE 
18H - 19H30

60 CHF
POUR UN CHOIX D’ENTRÉE, PLAT ET UNE BOISSON CHAUDE

For a choice of starter, main course, and an hot beverage


